Le assenze non comunicate entro le
%/ 48 ore prima dell’evento verranno
d _Z l o d addebitate al 50% sul prezzo del
menu.

MENU’ DEGUSTAZIONE

3-4 Maggio 2025
ANTIPASTO COMPLETO

Tagliere di salumi nostrani e di formaggi 2 A
con confettura casalinga ’% 'ﬁi

Giardiniera di verdure miste dell’orto
Sciatt Valtellinesi

BIS DI PRIMI PIATTI UGUALI PER TUTTA LA TAVOLATA \ \
Ravioli ripieni di taleggio di capra camosciata e scorze di limone al burro e salvia ‘\‘

Trofie al pesto d’aglio orsino con dadolata di pomodorini

BIS DI SECONDI PIATTI UGUALI PER TUTTA LA TAVOLATA
Maialino da latte cotto al forno
Arrosto di agnello testa nera di Scozia in crosta di pancetta
‘\
O, lN ALTERNATIVA COME PIATTO UNICO UGUALE PER TUTTA LA TAVOLATA

) /;
‘ ‘ Grigliata mista di carne

/) 7 (tagliata di manzo, salamella e arrosticini d’agnello)

a /

}E{ NOIAZIONI ALLESTERNO LA GRIGLIATA NON F’ DISPONIBILE
/// ; B e L e T et e Tl “‘ \
7\ BIS DI CONTORNI \ )
V< )

}f K Patate fritte a barchetta Y

Broccolo romanesco con olive taggiasche

DOLCE DELLA CASA SCELTO AL MOMENTO \“‘ ‘
(Non compreso se si sceglie il pacchetto “peccati di gola”+7,00 euro) \

Acqua, 1/2L di vino a persona, caffé e un amaro della casa inclusi



